Weine
2010er ‘Ri-Secco

2009¢r CRegent Rotwein, trocken,
2008er CaEemet—Sauvignon Rotwein, trocken

2008er Kerner S}%’itfese
2010er Scheurebe Kabinett

2010er Sydtﬁurgunafer Roséwein trocken
2010er Weiﬂﬁurgunafer trocken

2009¢r Cﬁarcfonnay Seﬁt, extra trocken
2010er ‘Merlot Rotwein, trocken

2010er gmuﬁurguncﬂen trocﬁen

2008er Kerner Beerenauslese
2008er iRies[ing Auslese
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‘Menue

F ingerfooaf

T rifogie von der Ente mit Quittenschaum an

Feldsalat in Cl(urﬁisléemvinaigrette
(fnten[éﬁe@mfait, gemucﬁeﬂe Entenbrust, und geﬁmtene FEntenbrust)

Raﬁmsujo}ocﬁen von der Steckriibe
mit gerducﬁerter Forelle

Gebratenes Lacﬁsfil’et auf S}?itzléoﬁ[

in ‘Morchelrahm

Cam}oam’-SorEet mit Sekt aufgeﬁl[[t

‘Rosa geﬁmtenes CRinc[e?fifet unter einer
Meerrettichkruste auf CDomfefcfeq’us
dazu Bohnenbimdel und G(osmarinﬁartoﬁz(n

Bmmyﬁ(paﬁai’c auf Karamellsauce
mit %nig-ﬂngwer-?lyﬁfsya&en

~
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Hotel & Restadr ant.’""r



Kulinarische Wein]oroﬁe

Wir laden Sie herzlich zu einem
Besuch auf unserem Weingut ein:

im
Weingut Frank Dietrich
Simonsgasse 7
67229 groffﬁarfﬁacﬁ N 3 f\"‘—\
o . /" &\ o
i Hotel & Restadrantd~
Offnungszeiten:

Monmg - Treitag 10:30 bis 12:00 und
16.30 bis 19:00

mit dem Weingut

Samstag 10:30 bis 18:00

Sonnta 10:00 bis 12:00 o ~\Feuk ~
g £ ¢ el Tich &

Kontakt:

Telefon: 06238 - 728 am

Mail: info@weingut-d’ietricﬁ.cfe

0S. November 2011
ab 18:30

Internet: www.weingut-di’etricﬁ.c[e


http://www.weingut-dietrich.de/
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